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Notre système alimentaire est
malade et doit être soigné. L'un
des remèdes consiste à 
 réduire l'énorme gaspillage
alimentaire que l'homme
produit aujourd'hui,  vers un
gaspi alimentaire nul. Les
chaînes d'appro  actuelles sont
notoirement inefficaces et
présentent des aberrations
depuis la production agricole
initiale à la consommation
finale des ménages.

Au niveau européen, les déchets
alimentaires représentent 88 millions
de tonnes par an et reviennent à143
milliards €. Les pertes et les déchets  
représentent un gaspillage des
ressources utilisées dans la
production, telles que la terre, l'eau,
l'énergie et les intrants. Il est
alarmant de constater que les
ménages produisent plus de la moitié
des déchets alimentaires. Il est donc
essentiel d'adapter les habitudes
alimentaires des consommateurs.
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RESULTATS

Le projet FoodComp encourage

l'utilisation efficace des

ressources de la ferme à

l'assiette. Il encourage les

changements d'attitude  à long

terme par une compréhension

des pertes et des déchets

alimentaires. Il présente des

stratégies de prévention des

déchets par le biais d'une

plateforme d'apprentissage en

ligne et d'une application

culinaire contenant des

recettes vidéo et des astuces

anti-gaspi.

Résultat 1 - Boîte à outils
sur les pertes et
gaspillages alimentaires
Résultat 2 - Plateforme
FoodComp contenant du
matériel d'apprentissage
en ligne sur la prévention
des pertes et des déchets
alimentaires
Résultat 3 - Cook App 
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Le soutien de la
Commission

européenne à la
production de cette

publication ne
constitue pas une

approbation de son
contenu, qui reflète

uniquement les
opinions des auteurs,
et la Commission ne

peut être tenue
responsable de

l'utilisation qui pourrait
être faite des
informations

contenues dans cette
publication.

RÉUNION DE
LANCEMENT
La première réunion

transnationale des partenaires

du projet FoodComp, organisée

par le leader du projet New Edu,

a eu lieu le 5 mai 2022 à

l'Université slovaque

d'agriculture de Nitra, en

Slovaquie. Le partenariat

FoodComp est composé de six

partenaires issus de cinq pays de

l'UE. Tous les partenaires de

Pologne, de France, d'Italie, du

Portugal et de Slovaquie ont

assisté personnellement à la

réunion de lancement.
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