
FOODCOMP

O PROJEKCIE

FAKTY

ZREDUKUJ 

MARNOWA-
NIE 

ŻYWNOŚCI
 

Newsletter # 1 

Nasz system żywnościowy jest

chory i należy go wyleczyć. Jednym

z lekarstw jest zbadanie sposobów

zapobiegania i ograniczania

ogromnego marnotrawstwa

żywności, które ludzie produkują w

dzisiejszych czasach. Najlepsze

marnotrawstwo żywności to brak

marnotrawstwa żywności.

Oczywiste jest, że obecne łańcuchy

dostaw żywności są notorycznie

nieefektywne i wykazują słabe

punkty od początkowej produkcji

rolnej do końcowej konsumpcji w

gospodarstwach domowych.

Na poziomie europejskim odpady
żywnościowe stanowią 88 milionów
ton rocznie i wiążą się z kosztami
ekonomicznymi szacowanymi na 143
miliardy euro. Straty i
marnotrawstwo żywności stanowią
marnotrawstwo zasobów
wykorzystywanych w produkcji,
takich jak ziemia, woda, energia i
nakłady. Alarmujący jest fakt, że
gospodarstwa domowe produkują
ponad połowę wszystkich odpadów
żywnościowych. Dlatego tak ważne
jest dostosowanie nawyków
żywieniowych konsumentów.
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Projekt FoodComp promuje

efektywne wykorzystanie zasobów

na wszystkich etapach łańcucha

żywnościowego, od gospodarstwa

rolnego do konsumpcji w

gospodarstwie domowym. Wspiera

długoterminowe zmiany zachowań

w celu zwiększenia zrozumienia

strat i marnotrawstwa żywności.

Ponadto promuje strategie

zapobiegania marnowaniu żywności

poprzez platformę e-learningową i

aplikację kucharską zawierającą

przepisy wideo i wskazówki

dotyczące zapobiegania

marnowaniu żywności.

Rezultat 1 - Zestaw narzędzi
dotyczący strat i
marnotrawstwa żywności
Rezultat 2 - Platforma
FoodComp zawierająca
materiały e-learningowe,
które uczą ludzi o
zapobieganiu stratom i
marnowaniu żywności.
Rezultat 3 - Aplikacja
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Wsparcie Komisji
Europejskiej przy

tworzeniu niniejszej
publikacji nie

stanowi poparcia dla
treści, które

odzwierciedlają
jedynie poglądy

autorów, a Komisja
nie może być
pociągana do

odpowiedzialności
za jakiekolwiek
wykorzystanie

zawartych w niej
informacji.
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Pierwsze międzynarodowe

spotkanie partnerów projektu

FoodComp, którego

gospodarzem był lider projektu

New Edu, odbyło się 5 maja 2022

r. na Słowackim Uniwersytecie

Rolniczym w Nitrze na Słowacji.

Partnerstwo FoodComp składa

się z sześciu partnerów z pięciu

różnych krajów UE. Wszyscy

partnerzy z Polski, Francji,

Włoch, Portugalii i Słowacji

osobiście uczestniczyli w

spotkaniu inauguracyjnym.
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